




D Süt Ürünü · E Yumurta · F Balık · C Kabuklular · SE Susam · LUP Acı Bakla · P Yer Fıstığı · S Soya · TN Sert Kabuklu Meyveler · G Gluten · M Hardal 
· SU Sülfit · CE Kereviz · MOL Yumuşakçalar · ALC Alkol · VGN Vegan · VJ Vejetaryen

Alerjen kodları ürün açıklamalarının sonunda belirtilmiştir.



menu



COLD STARTERS

Chocolate Tomato Salad 810 TL
Chocolate tomatoes, arugula, lollo rosso, plum, dinosaur kale, shallot

Daily Fresh Meze 450 TL

Asparagus & Purslane Salad 790 TL
Asparagus, purslane, baby gem lettuce, peach, grapes, toasted sliced almonds M, P

Cheese Plate 1.350 TL
Selection of imported and local cheeses D

FROM THE STONE OVEN

Pepperoni Pizza 970 TL
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, beef pepperoni sausage, parmesan, basil G

Funghi Pizza 930 TL
White sauce, oyster mushrooms, chestnut mushrooms, fior di latte mozzarella, arugula D,G

Margherita Pizza 850 TL
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, basil G

Vegetable Pizza 850 TL
White sauce, spinach, zucchini, eggplant, fior di latte mozzarella, basil V, D, G

Four Cheese Pide 550 TL
White sauce, fior di latte mozzarella, mihalic, ezine, parmesan, egg D,G,E

Grilled Chicken Pizza 850 TL
Tomato sauce, chicken, fior di latte mozzarella, capia pepper, red onion, chives G

Pastrami Pide 950 TL
White sauce, fior di latte mozzarella, beef pastrami, red onion, egg D, G, E

WARM & HOT DISHES

Cacio e Pepe 750 TL
Pelit cheese, parmesan, handmade spaghetti, black pepper G, D, E

Artichoke Lasagna 800 TL
Gum artichoke, parmesan, handmade fresh lasagna G, D, E

Tagliatelle with Beef Brisket 890 TL
Galbi butter, beef brisket, handmade tagliatelle G, D, E



MAIN COURSES

Beef Tenderloin 1.690 TL
Charred potato puree, chicken jus, beef tenderloin D

Dry-Aged Granyoz Steak 1.230 TL
Pil-pil sauce, grilled okra, dry-aged granyoz steak D, F

Lamb Chops 1.590 TL
Served with grilled vegetables and demi-glace sauce

Lamb Rack 1.590 TL
Roasted mushrooms, smoked eggplant puree, balloon bread and lamb rack D, G

ALLERGEN INFORMATION

DESSERTS

Lemon Cream Tart 550 TL
Lemon cream tart D, G, E

Watermelon Plate 450 TL
Fresh sliced watermelon

Chocolate Marquis 550 TL
Chocolate marquis D, E, G, P

Summer Fruit Plate 650 TL
Selection of seasonal summer fruits

Ice Cream Selection 120 TL
Ice cream selection E, D

D Dairy · E Egg · F Fish · C Shellfish · SE Sesame · LUP Lupin · P Peanut · S Soy · TN Tree Nuts · G Gluten · M Mustard · SU Sulphites · CE Celery · 
MOL Molluscs · ALC Alcohol · VGN Vegan · VJ Vegetarian

Allergen codes are indicated at the end of the product descriptions.

APPETIZERS

Schnitzel 720 TL
Chicken schnitzel, oven-roasted baby potatoes with parmesan D,E,G

Handmade Spaghetti 510 TL
Served plain, with tomato sauce or bolognese D,E,G

Meatballs & Fries 840 TL
Homestyle meatballs and potatoes E,G,D

Chicken Burger 850 TL
Fried chicken, caramelized onion sauce, melted cheddar, french fries

French Fries 550 TL
Crispy french fries

Smash Meatball Burger 970 TL
160 g smash meatball, melted cheddar, caramelized onion sauce, french fries G, E, D, SE



Меню



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Салат из шоколадных томатов 810 TL
Шоколадные томаты, руккола, лолло россо, слива, кейл и лук-шалот

Свежие мезе дня 450 TL

Салат со спаржей и портулаком 790 TL
Спаржа, портулак, салат бэби гем, персик, виноград и поджаренный миндаль M,P

Сырная тарелка 1.350 TL
Ассорти импортных и местных сыров D

ИЗ КАМЕННОЙ ПЕЧИ

Пицца Пепперони 970 TL
Томатный соус, моцарелла fior di latte, говяжья пепперони, пармезан и базилик G

Пицца Фунги 930 TL
Белый соус, вешенки, каштановые грибы, моцарелла fior di latte и руккола D, G

Пицца Маргарита 850 TL
Томатный соус, моцарелла fior di latte и базилик G

Овощная пицца 850 TL
Белый соус, шпинат, кабачок, баклажан, моцарелла fior di latte и базилик V, D, G

Пиде с четырьмя сырами 550 TL
Белый соус, моцарелла fior di latte, сыры михалич и эзине, пармезан и яйцо D, G, E

Пицца с курицей гриль 850 TL
Томатный соус, курица, моцарелла fior di latte, перец капия, красный лук и шнитт-лук G

Пиде с пастрами 950 TL
Белый соус, моцарелла fior di latte, говяжья пастрами, красный лук и яйцо D, G, E

ТЁПЛЫЕ И ГОРЯЧИЕ БЛЮДА

Качо э Пепе 750 TL
Сыр пелит, пармезан, домашние спагетти и чёрный перец G, D, E

Лазанья с артишоками 800 TL
Смирнский артишок, пармезан и домашняя свежая лазанья G, D, E

Тальятелле с говяжьей грудинкой 890 TL
Масло галби, говяжья грудинка и домашние тальятелле G, D, E



ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Говяжья вырезка 1.690 TL
Пюре из печёного картофеля, куриный жу и говяжья вырезка D

Стейк граньёз dry-aged 1.230 TL
Соус пиль-пиль, жареная окра и стейк граньёз dry-aged D, F

Каре ягнёнка 1.590 TL
Подаётся с овощами на гриле и соусом демиглас 

Каре ягненка 1.590 TL
Запеченные грибы, пюре из копченых баклажанов, воздушный хлеб и каре ягненка D, G

Информация об аллергенах

ДЕСЕРТЫ

Лимонный тарт с кремом 550 TL
Лимонный тарт с кремом D, G, E

Тарелка арбуза 450 TL
Свеженарезанный арбуз

Шоколадный маркиз 550 TL
Шоколадный маркиз D, E, G, P

Тарелка летних фруктов 650 TL
Ассорти сезонных летних фруктов

Ассорти мороженого 120 TL
Ассорти мороженого

D Молочные продукты · E Яйцо · F Рыба · C Ракообразные · SE Кунжут · LUP Люпин · P Арахис · S Соя · TN Орехи · G Глютен · M Горчица · SU 
Сульфиты · CE Сельдерей · MOL Моллюски · ALC Алкоголь · VGN Веганское · VJ Вегетарианское

Коды аллергенов указаны в конце описаний блюд/продуктов.

ЗАКУСКИ

Шницель 720 TL
Куриный шницель и запечённый молодой картофель с пармезаном D, E, G

Домашние спагетти 510 TL
Подаётся plain, с томатным соусом или болоньезе D, E, G

Кёфте с картофелем фри 840 TL
Домашние кёфте и картофель E, G, D

Куриный бургер 850 TL
Жареная курица, соус из карамелизированного лука, расплавленный чеддер и картофель фри

Картофель фри 550 TL
Хрустящий картофель фри

Смэш-бургер с кёфте 970 TL
160 г смэш-кёфте, расплавленный чеддер, соус из карамелизированного лука и картофель фри
G, E, D, SE
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